Die Freude iiber einen dicken Fisch an
der Angel wahrt oft so lange, bis man
ihn in der Kiiche ausnehmen und file-
tieren michte. ,Der Schneidbrett BOY
qarantiert ein sauberes und freudvol-
les Arbeiten in der Kiiche”, verspricht
der Anbieter Oliver Tilly von der Firma
Yorkshire Gourmet, das zum Patent an-
gemeldet ist.

Der Schneidbrett BOY besteht aus ei-
nem Schneidbrett, das separat auf einer

e

Edelstahiwanne (57x37cm) aufliegt.

PRAXIS VAKUUM UND WASSERDICHT J

Damit verschwinden die Innereien direkt
unten in der Edelstahlwanne — und die
Arbeitsflache oben bleibt sauber. Zudem
ist die Oberflache leicht abgeschragt,
sodass Fliissigkeiten automatisch in die
Stahlwanne ablaufen. Angenehmer und

Was
man mit

Vakuum nicht alles
machen kann: Ersatzbekleidung
wasserdicht verpacken, Federn und Felle
mottensicher lagern, das Handy vor Wasser-

sauberer geht es nun wirklich nicht.

Die optimale Erganzung
zu lhrem Schneidbrett Boy !!!

Das ist DIE Arbeitserleichterung fiir
Gastronomieund Angler. DasEntschupp-
modul wird auf dem Schneidbrett be-
festigt. Fische werden tiber die

ZIahnung gezogen und so
miihelos entschuppt.
Die Schuppen fallen [
nach unten und bleiben %
auf dem Schneidbrett
liegen!!!!

# Die ersten 250 FiegenFischen
Leser erhalten einen GUTSCHEIN
im Wert von 20, Euro

» GUTSCHEINCODE: XLVPNB

Mehr Infos und Kontakt:
www.schneidbrettboy.de
Tel.: 05 253/94 03 20

schdden retten — und leckeren Fisch sauber eintiiten!

er Fisch ist kein

Der Lachs aus dem Urlaub, die Forellen fiirs Riduchern oder die Renken-Samm-
lung fiir das Steckerlfisch-Fest - es gibt viele gute Griinde, Fische ,,Vakuum zu
ziehen“ und einzuschweifen. Und wenn man schon mal dabei ist...

Von Michael Werner

efrierbrand, mat-
schige Filets oder
in Gefrierbeuteln zu
Klump gebogene Fi-
sche konnen einem
die Vorfreude auf ein Fischessen
gehorig vermiesen. Was habe ich
nichtalles versucht! Angefangen
bei normalen Gefrierbeuteln, in
die ich die Filets in , geballter
Form fiillte und dann mit diesen

Metalldriihten verschloss, iiber
lange Gefrierbeutel (5-Liter-
Klasse) mit Zipp-Verschluss, in
die ich ganze Fische steckte.
Doch irgendwie wollten Fisch
und Gefrierbeutel nie so recht
zueinander finden — der Fisch
ist halt kein Beuteltier. Das Er-
gebnis nach dem Auftauen? Un-
befriedigend!

Natiirlich warich auch so schlau,

mir ein Vakuumiergeriit zuzule-
gen. Rund 130 Mark zahlte ich
damals im Kaufhaus meines
Vertrauens. Es war ein Schlag
ins Wasser. Das Ding machte
zwar Geriusche, aber von ,,Va-
kuum* konnte keine Rede sein,
und das , luftdichte Verschwei-
Ben* war ein Desaster! Die Fo-
lie zog Féden, die Nihte waren
nie wirklich dicht und so landete
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dieses ,Mochtegernevakuum-
ding* in der Tonne. Und nun?

Mein lieber Scholli,
platt wie 'ne Flunder

Von einem befreundeten Jiger
bekam ich den Tipp: ,,Schau mal
bei Lava. Das 100er Premium ist
ein Kracher! Damit schweift du
wie ein Profi..." — Mag sein,
aber ganz schon teuer, diese Ge-
rite..." Sein Blick sagte mehr als
1.000 Worte, gefolgt von einem
kurzen ,,Wer billig kauft, zahlt
doppelt...* Okay, okay, ver-
standen!

Drei Tage spiter stand es auf
meinem Tisch, das 100er von
Lava. Voller Name: ,Lava Va-
kuumiergerit V.100 Premium*.
Dann wollen wir doch mal se-
hen...

Kurzer Blick in die Betriebsan-
leitung. Sieht einfach aus. Also
Stecker rein, anschalten und
Testlauf: Wihlschalter auf , Beu-
tel”, Schweifizeit auf 5 gestellt
(Lava-Beutel werden mitgelie-
fert, Stufe 4-6 wird empfohlen).
Und nun? Wo bekomme ich jetzt
auf die Schnelle einen Fisch her?
Ah, Idee! Als Filet-Ersatz dient
zerkniilltes Papier. Deckel anhe-
ben und den Rand des Beutels
glatt auflegen. Deckel zu und
an den ,,push-Stellen gedriickt
halten. Hmmmmm, so richtig
iiberzeugend ist das nicht...
Blick in die Bedienungsanlei-

Spontaner Versuch:

iPhone in die Tiite und
zugeschweifit. Wasserdicht!
Touchscreen funktioniert,
Phone voll funktionsfdhig!
Allein durch diese Idee kann
sich ein Vakuumiergerdt
bereits bezahlt machen.

jetzt, sauber vakuumverpackt
und eingeschweiBt, auf seinem
Schreibtisch. DAS Gesicht lass
ich mir am Montag nicht entge-
hen...

Mit Fisch geht das
iibrigens auch...
Inzwischen sind einige Mona-
te vorbei, und das Lava Vaku-
umiergeriit hatte einiges zu tun:
Der norwegische Lachs liegt

Beuteltier!

tung. Ah, da steht ,,Bei einem
Neugerit am Anfang stark auf
der gesamten Breite driicken®.
Versuchen wir das mal. Und
siche da — besser! Nichster
Versuch. Und diesmal ist die
Luft komplett raus! Das macht
al!
Was jetzt? Lavazza gegen Lava.
Pappbecher gegen Unterdruck.
Pappbecher platt! Keine Chan-
ce gegen -0,90 bar Unterdruck!
Okay, was jetzt? Ah, das Angel-
Cap vom ,Kutter&Kiiste*-
Kollegen Rainer Korn. Rein in
den Beutel und los. Mein lieber
Scholli, das Ding wird platt wie
'ne Flunder! Rainers Cap liegt

sauber verschweift in der Tru-
he, im September kamen noch
gartenfrische Pflaumen und
Graved Regnbuegrred dazu. ..

verhindert, dass sich der sich
bildende Fischsaft ungewollt
im Kiihlschrank verteilt und der
Fisch nimmt auch weniger Platz
weg als in einer Schale, weil
sie schlichtweg nicht bendtigt
wird.

Wo war ich? Ach ja, beim Win-
tervorrat! Im Oktober/Novem-
ber ist ein Ausflug an die Ostsee
geplant, dann kommt noch ein
bisschen Dorsch dazu, schon ist
der Vorrat zusammen.

Luftleere ist auch
Mottenschutz

Beim Schweilen kam mir iib-
rigens eine Idee: Ich habe mir
einen Satz trockene Wische (T-
Shirt, Unterhose und Socken)
wwasserdicht eingetiitet”. Ob
ich diese Ersatzkleidung in der
Riickentasche mit ans Wasser
nehme oder im Auto deponiere,
weif} ich noch nicht. Aber luft-
und wasserdicht verpackt ist sie
praktisch unbegrenzt lagerfihig,
von modischen Aspekten mal
abgesehen...

Nicht nur Ersatzwiische, iibri-
gens! Ab und an habe ich schon
dariiber nachgedacht, ob ich
meine Federn und Felle in der
.fliegenbindefreien Zeit"* nicht
einmotten sollte.

Noch ist nichts passiert, aber es
wire schon extrem drgerlich,
wenn sich eines Tages unbe-
merkt Motten im Polarfuchs
und Dschungelhahn breitma-
chen wiirden. Vielleicht wire
es ja eine gute Idee, die wert-
vollsten Stiicke luftdicht einzu-
schweiBen? Oder ginge das zu
weit...?

Ach, apropos wertvoll, eine Idee
kam mir gerade noch — und sie
wurde auch gleich umgesetzt
und ausprobiert: iPhone in die
Tiite und zugeschweiBt. Zack,

Graved Regnb red, das
kennen Sie nicht? Das Gleiche
wie Graved Lachs, nur mit Re-
genbogenforelle. Geht ganz
einfach: Die Filets werden mit
einer Beiz-Mischung (60 %
Zucker, 40 % Salz, ein bisschen
bunten Pfeffer) und Dill bedeckt
und dann eingeschweiBt. Zwei
Tage im Kiihlschrank reifen
lassen, dabei ab und zu wen-
den, und dann einfrieren — oder
gleich essen. Lecker! Das Ein-
schweiBien hat zwei Vorteile: Es

S Ill|

Und siehe da: Der Touchscreen
funktioniert auch durch den
Beutel und die Verbindung ist
okay, gerade getestet. Schwiige-
rin rief an, um das Geburtstags-
geschenk fiir meinen Neffen
Mika zu besprechen. Eine An-
gel hiitte er schon von mir be-
kommen, sagt sie, Mika wiirde
sich auch iiber einen iTunes-
Gutschein freuen. Mal ehrlich:
Kann ein Junge genug
Angeln haben...? (5

I

VAKUUMVERPACKUNG

...mit dem Original von Lava

Professionelles Vakuumieren
von Fisch und Lebensmitteln.

Geniessen Sie |hren Fang in bester
Qualitat. Ganze Fische tiefgefroren
bis zu 36 Monate dank der
Lava Vakuumverpackung
herrlich frischhalten.

V.100°

Beim -
V.100 Premium 29 e
leiten Sie den SchweiB- -
vorgang durch Tastendruck ein.
Professionelles Vakuumieren

innerhalb von Sekunden.

Serienausstattung:

2-fach SchweiBnaht, dadurch hohere Ver-
schiuBsicherheit; Besonders hoher Unter-
druck: -0,90 bar; Herausnehmbarer Flils-
sigkeitsabscheider; LTP mit 35 Itr/min.
Pumpenleistung; LCS Lava Close System

V.300°
Premium

. &2

Das

V.300 Premium 41 g -
mit Manometer-Druck- e
anzeige arbeitet vollauto- nen

matisch und ist das meistverkaufte
Lava-Vakuumiergerat.

Aktlon. Gratiszugabe pro Gerat:
oder R
im Wert von rund EUR 50.-

Tel. 07581 - 48 959-0
Fax 07581 -5806
D-88348 Bad Saulgau
Alle Informationen & mehr finden Sie unter

wWww. com




